


Herzlich willkommen im Café Max |. Joseph!

Wir freuen uns Uber Euren Besuch und das lhr den Weg zu uns gefunden habit.
In unserem gemitlichen Café erwartet Euch eine vielféltige Auswahl an Késtlich-
keiten, die fir jeden Geschmack etwas bereithalten. Von frisch gebackenem
Kuchen tber késtliche Eierspeisen bis hin zu unseren hausgemachten belegten
Broten — bei uns ist fir jeden etwas dabei.

Unsere Leidenschatt gilt nicht nur dem guten Geschmack, sondern auch der
Herkunft unserer Produkte. Grofen Wert legen wir darauf, regionale Zutaten zu
verwenden und wo méglich, auf skologische Lieferwege sowie fair gehandelte

Produkte zu setzen.

Beispielsweise beziehen wir unseren erstklassigen Kése und Topfen von der
Naturkéserei Tegernsee, wéhrend unsere Eier frisch vom Hihnerhof Meinrad
Bacher aus Holzkirchen stammen. Unsere Brote und Kuchen werden liebevoll
von Jochen Ketterer hier vor Ort gebacken und die Marmeladen werden in

unserer eigenen Kiche frisch zubereitet.

Auch unser Alpenkréuter-Honig stammt von einem befreundeten Imker. Seine
Bienen sind im Tegernseer Tal heimisch und sammeln dort den Nektar von einer
Vielzahl von alpinen Kratuern und Blumen.

Wir laden Euch ein, unsere Speise- und Getrankekarte zu erkunden und wiin-
schen Euch dabei viel Spaf. Lasst es Euch schmecken, stof3t mit einem Glas
unseres Max |. Joseph Biers an und genieBt die Zeit in unserem Café.

Herzlichst,
Peter Blimer & Anton Blimer
und das Team vom Café Max |. Joseph



Frisch gepresster Saft 0,25
5,10 Euro

aus frischen Orangen

Frischer'Smoothie

6,80 Euro

nach Tagesangebot

Bircher Msli 4,
8,40 Euro

mit Tegernseer Joghurt und frischen Frichten

Granola Msli .

/90 Euro

mit Kuh- oder Hafermilch und frischen Frichten

Gerne stehen wir lhnen zur Verfigung, um Sie tber die

Kostlichkeitenin-unserer Vitrine zu informieren.



Etogeren Fruhstuck 15,50 Euro ausii s

Auswahl an'feinen Schinken-"und Kasesorten,

begleitet von hausgemachter Marmelade, frischer Butter,
einem zartenJoghurt, einem weichgekochtem i,
knusprigen-Semmeln-und-unserem-Hausbrot

Eierspem

2 gedampfte Eier 6,20 Euro .

mit Sauce Hollandaise 8,40 Euro

2 Spiegeleier 5,70 Euro .«

mit knusprigem Bacon 9,80 Euro ad,glil3

3 luftige Omelettes oder Rihreier 7,50 Euro wss
mit knusprigem Bacon 11,80 Euro adgli13
Auswahl aus gekochtem Schinken, Kase ¢, Paprika,
Zwiebeln oder Champignons 10,60 Euro

mit Nutella & frischen Frichten 8,50 Euro .
mit Ahornsirup & frischen-Frichien 9,50 Euro 41
mit hausgemachter Marmelade & frischen Frichten 10,50 Furo «n4
mit heimischen Alpen-Honig & frischen Frichten 11,50 Euro .



Sudtiroler Goumenfreude 12.50 Euro )

Tegernseer Topfen, sudtiroler Speck, Kren.und-Rucola

Seefahrer s Delight 14,80 Euro 4

Tegernseer Topfen, Raucherlachs, Kren-und Rucola

Franzosiche Fusion 13,80 Euro s
Avocadocreme, geschmorte Tomate, Sauce Hollandaise,
krossem Bacon und gedémpften Ei

Veggie Vitality 14,40 Euro |

Rote Beete-Hummus, Avocado, vegane Mayo,
zweierlei Funky Falafel (Edamame & Erbse, Harissa & grilled Pepper)

Der Stramme /\/\oxJospeh 15, 5O Furo oagina
Tiroler Speck, Tegermseer Bergkdse Unc| 2 Spiegeleier

auf unserem Hausbrot

Der Stramme Lachs 16,50 Euro osagiis

Avocado, Raucherlachs, Kren und 2 Spiegeleier
aufunserem Hausbrot

Die Stramme Helene 14,50 Euro waris
Rote Beete-Hummus, Avocado, Grillgemise und 2 Spiegeleier
auf unserem Hausbrot

\—’m ~— e

Thai Kokos Curry 8,50 Euro .

asiatisches Gemise
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Der Klassiker 14,50 Euro

Tegernseer Topfen, Speck, Zwiebeln,
Tegernseer Kasemischung und-Rucola

Gemisevielfalt 13,50 Euro ar

Tegernseer Topfen, Gemise,
Tegernseer Kasemischung und Rucola

Der Gourmet 16,50 -Euro s

Ziegenkdase, Tegemseer Topfen, Bime, Walnuss,
Tegernseer Kasemischung und Rucola

Mediterrane Fusion 13,50 Euro 4.

Rote Beete-Hummus,-Avocado,-geschmorte Tomate,
Tegernseer Késemischung-und Rucola

Frische

Blattgrin mit Ziegenkdse 16,50 Euro 4
Blatt- und Zupfsalat verfeinert mit Birnen, Walnissen
und‘Unserem Hausdressing

Blattgrin/mit Kaspress Knodel 12,50 Euro ...

Blaft-'und Zupfsalat verfeinert mit-unserem -Hausdressing

Blattgrun, mit Falafel 13,50 Euro
Blaft- und Zupfsalat verfeinert mit- gegrillter Avocado, veganer Majo
und unserem Hausdressing



eine Porfion Fruchtaufstrich 1,00 Euro
eine Portion Nutella 1,00 Euro ¢
eine Portion Butter 1,00 Euro s
eine Scheibe Hausbrot. 1,50 Euro-
ein-weichgekochtes Ei. 2,70 Euro’s
ein Spiegelei 2,90 Euro

Procukté ziim Mjthehmen

ein halber Laib Hausbrot-5,20-Euro-
jeden Mittwoch und Samstag frisch
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Glas Eilles Tee 3,40 Euro
Darjeeling, Earl Grey, Sommerbeere, Vita Orange, Kréuter,
Asia Griintee, Rooibos Vanille, Kamille und Pfefferminze

Café Créme Tasse 3,20 Euro
Café Créme Haferl 4,10 Euro

Cappuccino 4,10 Euro

Milchkaffee 4,10 Euro
Latte-Macchiato4:10-Euro

Espresso.2,40 Euro
Doppelter Espresso 4,20 Euro
Espresso Macchiato 2,70 Euro
Doppelter Espresse Macchiato 4,60 Euro

HeiBe Schokolade 3,90 Euro
HeiBe Schokolade mit Sahne 4,50 Euro

Aufpreis
Laktosefreie Milch 0,40 Euro
Hafermilch 0,40 Euro



ohoifrﬂe;e Get

F|osche Wallbergquellwasser 3 QO Furo
0,5 Liter Still oder Sprudel

Seewasser 3,40 Euro
0,3 Lliter Holler, Zitrone und Soda

Saftschorle 3,50 Euro
0,3!liter Apfel, Maracuja, Johannisbeere, Rhabarber

Saftschorle 4,20 Euro
0,5 Liter-Apfel, Maracuja, Johannesbeere, Rhabarber

Eistee Elephant Bay 4,10 Euro
0,33 Liter Lemon, Peach, Mango-Ananas, Granatapfel

Coca Cola / light 4,10 Euro
0,33 Liter

Softdrinks 3,50 Euro

0,3 Lliter Fanta, Spezi, Zitronenlimo

Softdrinks 4,10-Euro

0,5 liter Fanta, Spezi, Zitronenlimo

Thomas Henry 3,50 Euro

0,2 liter Bitter Lemon, Tonic Water

San Bitter / Crodino ' 5,10Euro

0,3 Liter mit Orangensaft

San Bitter / Crodino 4,90 Euro
0,3 Lliter mit Soda




CBieime

Tegernseer Hell
0,33 Liter 3,80 Euro
0,5 Lliter 4,50 Euro

Hopf WeiBBbier hell, leicht, alkoholfrei
0,33 Liter WeiBbier hell 3,80 Euro
0,5 Liter WeiBbier hell, leicht, alkoholfrei 4,50 Euro

Tegernseer Dunkel 4,50 Euro
Tegernseer Max I. Joseph 4,50 Euro
Tegernseer Alkoholfrei 4,50 Euro

Radler oder Russ "n 4,50 Euro
0,5 liter

Prosecco Valdo 5,90 Euro
0,1 Liter

Lillet Wild Berry 8,70 Euro
0,2 Liter

Aperol Spritz 7,90 Euro se
0,2 Lliter

Hugo /70 Euro s
0,2 Liter

Inge 8,40 Euro
0,2 Lliter

Weinschorle rot/weif’ /rosé
0,2 liter 4,70 Euro
0,5 Liter 6,90 Euro




Pfirsich Maracuija lillet 8,70 Euro
0,2 liter Lillet Blance, Pfirsich - Maracuja Sirup
Prosecco und Soda

Sarti Spritz 8,20 Euro

0,2 Liter Sarti Rosa, Prosecco und Soda

Solero Spritz 8,/70-Euro

0,2 liter lillet Blance, Marajucasaft, Orangensaft, Vanillesirup,
Prosecco und Soda

Hausgemachte Zitronenlimonade 3,40 Euro
0,25 liter hausgemachter Zifronensirup, Minze,
Zitrone und Soda

Eilles ,Tee desJahres” 3,40 Euro

Cascara - Mango

Weitere Getrankevariationen.finden Sie auf den
Thomes Henry Tafeln.

MAX 1. JOSEPH

L) Café & Bistro









